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La guia alternativa sobre las nuevas tendencias vinicolas
y la produccién independiente de vinos naturales

Diez historias y cincuenta vinos no industriales que nos hablan de personas que
aman el vino y de asuntos que suceden alrededor del vino.

Este es un libro sobre vinos libres, sin etiquetas. Aqui encontrards vinos elaborados por
artesanas y artesanos. Vinos radicalmente naturales, otros que llevan un minimo de
conservante, producto de distintos tipos de agricultura, de lugares distantes entre si, algunos
hechos con variedades minoritarias y otros con uvas muy conocidas. Su riqueza es la
diversidad y el error de laindustria es tratar de clasificarlos.

En Vinos libres, Jordi Luque se centra en lo que él llama vinos raros y a veces dificiles, pues
representan un lugar, a una persona y también una forma de ver la vida, impregnada de
romanticismo, que confronta al sistema, al pensamiento unico y a la mismisima esencia del
capitalismo.

Son vinos radicales, filoséficamente hablando, y en muchas ocasiones también lo son cuando
se beben. Son, en definitiva, vinos sin etiquetas, vinos artesanos, vinos tnicos.

Este es un libro lleno de historias, sobre vinos y sobre las personas que hacen esos vinos. En
modo casi periodistico, Jordi Luque nos lleva en un viaje original de mas de 7.000 kildémetros
entre vifledos por territorios muy diferentes, para conocer vinos diferentes, a veces
inclasificables, y a muchas mujeres y hombres que han hecho del vino su pasién y una forma
de vida.
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«El libro que tienes en tus manos es un viaje en toda regla, un road book amplificado
con propuestas de vinos que debes conocer y conversaciones con personajes
imprescindibles. Jordi Luque, ya rodado en esto de la comunicacion del vino y la
gastronomia, te invita a compartir sus vivencias, sensaciones, anécdotas y
experiencias vitales a través del vino, con un lenguaje y una comunicacion agil,
entretenida y empatica muy made in Jordi y unas imdgenes de Xavier Torres-
Bacchetta que miran el detalle y detallan la mirada.

Ponte cémodo sirvete una copa de vino (el que tengas por casa servird, aunque
seguramente al acabar de leer este libro decidirds ir a buscar un vino libre), y ;déjate
llevar!, o «cémo viajar sin levantarte del sofa.»

Clara Isamat. Sumiller y comunicadora

En este libro encontraras diez historias y cincuenta vinos. Las historias hablan de asuntos
que suceden alrededor del vino, pero no necesariamente del liquido. Por ejemplo, nos cuenta
cémo la actividad viticola de Laura, que vive y trabaja en la Espafia Vaciada, contribuye a
regenerar el tejido social. También nos explicard el compromiso de Esmeralda, que trabaja
cepas de Verdejo bicentenarias para conservar un patrimonio que las grandes bodegas han
prostituido. Y todo empieza con una familia que trabaja las mismas tierras desde el siglo XIV
a quien las denominaciones y la Administracién prohiben poner el nombre de su pueblo en
las etiquetas de sus vinos.

Entre una historia y otra, hay nueve apartados de una imaginaria carta de vinos. Jordi Luque
nos habla, por ejemplo, de tintos musculosos o de burbujas divertidas, términos que se
entienden perfectamente aunque no se tenga formacién vinica: bajo epigrafes como estos
redne botellas que comparten las sensaciones que despiertan los vinos que contienen, mas
alld de sus lugares de origen o las variedades con que estan hechas. Un lenguaje muy sencillo,
que se complementa con un glosario final para las palabras mas técnicas.

Este es un libro que evita ser excluyente: el vino mas caro que aparece en estas paginas no
llega a los setenta euros -es un vino dulce que no se puede hacer todos los afios, elaborado
de una manera muy poco rentable-, el resto estdn bastante por debajo de ese precio.
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EXTRACTO DEL PROLOGO. Jordi Luque

«¢Existen los vinos esclavos? Si tienes este libro en las
manos es probable que te hagas esta pregunta o una
parecida. Bueno, pues mirespuesta es un sirotundo:
la mayor parte de los vinos que bebemos son
esclavos.
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Son esclavos del mercado y de lo que gusta a ese EERSESETs =SSN o
ente polimorfo llamado consumidor, estdn ' "
sometidos por la denominacidn de origen de turno y
castrados  por  procesos industriales que
homogeneizan todo lo que tocan, son siervos de
vetustos dogmas enolégicos y de maneras
impuestas de entender el vino... Hay infinidad de
formas de esclavizar un vino.

Este es un libro sobre vinos libres, sin etiquetas, aqui
encontrards vinos elaborados por artesanas y
artesanos. Vinos radicalmente naturales, otros que
llevan un minimo de conservante, producto de
distintos tipos de agricultura, de lugares distantes
entre si, algunos elaborados con variedades
minoritarias y otros con uvas muy conocidas.

La verdad es que yo queria hacer un libro sobre vinos naturales, pero me ha salido un libro de
vinos que solo tienen en comun lo que no son: no son vinos industriales.

A medida que avanzaba en la investigacién y hablaba con las personas que hacen las maravillosas
botellas que encontrards si sigues leyendo, me di cuenta de que su riqueza es la diversidad y que
el error era tratar de clasificarlos. ;Eso es justo lo que hace la industria! Por eso, también, los
llamo vinos libres.

¢Por qué me he centrado en vinos raros y, a veces, dificiles? Porque representan un lugar, a una
persona y también una forma de ver la vida, impregnada de romanticismo, que confronta al
sistema, al pensamiento unico y a la mismisima esencia del capitalismo. Son vinos radicales,
filoséficamente hablando, y, en muchas ocasiones también, lo son cuando los bebes. En fin, que
transmiten cosas, como aquel Coulée de Serrant que me trastornd. »

EL AUTOR: JORDI LUQUE

Jordi Luque se ha formado como publicista, cocinero, gestor del
patrimonio turistico y gastronémico y bartender. Actualmente estd
cursando el tercer nivel del Wine & Spirit Education Trust (Wset). Su vida
laboral combina la direccidn creativa y de contenidos con el periodismo
freelance. Colabora con la Guia Repsol, El Comidista, Beber Magazine y el
programa Un restaurant canibal a Berlin de Catalunya Radio.
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A texdos, . Pera pre scxrlom. Me cuenta muche
vender vinas de gente ue .
0 sea, vereles proywetos, e un vineulo cmodonal.

—Pero e que si vends zapatos te roolash Lener
ama buen relacsin con la persens que te vende d
0 o miso. Tis puedes probar un vino

tonnirtedor con abguien que o
quete sepa guiar sin dedirte lo que Genes que st
Site lo dicen, acabai pensaado b que prensa la
persanaque te 1o daa probar,os omo hacer o

mejor
o hacerlo ea L persors que hay detris del

vino —dice Alvaro mientras pos servimon copus del
Xareho de Nuria,

Despuss de bt cata, Xvi yyo sceptarcnas la
invitacién acomer de Alvaro, L comida es brutal,
cormodiria Gipay Chef, pero hoy hesmo v,
sabre tao, a bebery hay un detalle ruy especial en
I s, Comereanon con ur vino de Réws Pujol,

L temmps fit tout en su versidn blanes, una mezeh
de clurette y wgni blan.

Abvaro sabe quc me gasta mmucho coe sina Selo dije
hace dos afis, antes de b panderis, b it ve:
que comien Ls Zorra. Entoncos, como abor, @ me
o sirvi sin que yo bo hubiera pedido. Cuando trae
In botdla nos scordarmeos do o y ¢l mo cuenta un
detalle que yo 1o conocis.

—Réni Pujol hace sus vinos al ludo del pucblo
donde vive mi familia francea.

Ex e mismo pueblo del Langudoc donde, aando

teniascks afios,se e cayb b cabera dentro de lasps
¥ w50 sgnifica rucho: ostamas en = infiacis.
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Leoy Roc Gramona sm Mariano Taberner e un
L sexta generacidn de una viticultor de Utiel-Rexjucsa.
saga de claboradores de Su bodegs en L Porters,

epumonos cwcknte. Lo que
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sello, Geamonia, y el han
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Peralb bajo el que daboran ko largy de
unos cuantas vioos de

quitarse ol sbrero, o e oo Marisno
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Eatan burbjas s de wardad muy exterdida en
mavasiade Sitges sckedad  mn que suele protagoeizar
ticn que et y corp Noes
sierelo muy reivindicads deso
de uno s para avi. proseniente do uvas do
Tradicionalmente: s mabvasia  cultivo cooligivo y de cepas
servooga muy madurayse  centenarias, es fresen,afrutado
utilizaba pas hacse vinos yeon buena acider.
dulecs, Esto exti cambiando
yahay Eadovir, prosic
elaborados con dle perono nada convenional de esta
hay tantos expumoms.! v parye bntrasiada de b
6 peade
con gran acdez,lo queayuda. divertidk. Funcina my
a que bon fragantes srmas bien durante el aperitive.

varietales no empalaguen.
Para mi, exte vino esel
aperitivo perfecto.
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finea, su fines, queva de la Rura hasta o
v o el Peredin, Custncdo degamn atrie
lacadena, ampezames a subir,

del Penedis tiene po
s mapocultivos que rodesn
sta 11 vifa de un agricultor
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suca botellas de Las e
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mi cara de sorpresa, acla
o proyec udifiica, como s berms

aras, teemos un pansa bl con o sanne

1 Brusant maxrado?



